


GARANTÍA CONOCIMIENTO SATISFACCIÓN 

Garantizamos la mejor calidad y sabor. Somos 
productores, lo que nos permite ofrecer una 

trazabilidad total desde el origen.

Somos jóvenes pero con una gran experiencia 
debido a que somos hijos de agricultores y 

llevamos el campo en nuestro ADN. Sabemos 
conjugar tradición y tecnología.

Los mercados son nuestro mayor valedor. Los 
consumidores avalan nuestros productos que 

cumplen con los máximos controles y ofrecen la 
máxima calidad y frescura.



Nuestras más de 100 ha de 
producción propia son una 
garantía para el consumidor 
ya que controlamos todo el 
proceso.

J o v e n e s  e x p e r t o s
TOLEDANO HORTICOLA BIO es fruto de la ilusión de un equipo joven pero con 
experiencia en el cultivo y producción de productos ecológicos. 
Comercializamos alimentos sanos y saludables, siguiendo las formas y tradicio-
nes de la agricultura de toda la vida. 
DEL CAMPO A LA MESA
Recolectamos nuestros productos según las necesidades de nuestros clientes, 
garantizando calidad y frescura al recoger en el momento óptimo, preocupándo-
nos de no romper la cadena de suministro de nuestros clientes. 
Sin duda, nuestra ubicación geográfica ayuda al desarrollo de esa agricultura 
sostenible gracias a sus innumerables horas de sol. Con el buen aprovechamien-
to de los recursos, obtenemos productos frescos y beneficiosos para el organis-
mo.
100% producción ecológica y sostenible para una vida saludable. Unimos 
tradición con nuevas técnicas y cumplimos con los certificados de calidad y 
seguridad alimentaria a nivel europeo. Esto junto con un sistema de trazabilidad 
100% efectivo, convierte a los productos de TOLEDANO HORTICOLA BIO en una 
elección segura y de confianza

“Del campo a
la mesa”



C I C L O  P R O D U C C I Ó N

CALENDARIO HORTALIZAS

PEPINO HOLANDÉS
PEPINO FRANCÉS
BERENJENA
CALABACÍN
PIMIENTO CÓNICO ROJO
PIMIENTO CÓNICO VERDE
CALIFORNIA ROJO
CALIFORNIA AMARILLO

CALIFORNIA NARANJA
CALIFORNIA VERDE
TOMATE RAMA

ENERO FEBRERO MARZO ABRIL MAYO JUNIO JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE

PIMIENTO CÓNICO AMARILLO
PIMIENTO PICANTE
COL PICUDA
SANDÍA MINI



N u e s t r a
p r o d u c c i ó n

En TOLEDANO HORTICOLA BIO planificamos cuida-
dosamente nuestros cultivos usando nuestras 100 ha. 
de producción repartidas en 4 zonas: Costa Subtropi-
cal granadina, Alpujarra, Poniente y Levante almerien-
se.
Esto nos permite la máxima eficiencia en cuanto a la 
optimización de recursos, buscando siempre la zona 
más adecuada para el desarrollo de esos cultivos 
según la época del año. 



PESOS
500 gr. |  600 gr. | 750 gr. | GRANEL

PRODUCTO
REFRIGERADO

ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO / TODO EL AÑO

CALIBRE / DIÁMETRO
110-130mm GGG / 90-110mm GG / 70-90 mm G / 50-70mm M

P I M I E N T O
C A L I F O R N I A  R O J O

El pimiento california es una de nuestras grandes especialidades, lo 
producimos en cuatro colores: verde, amarillo, rojo y naranja.
Fuente de fibra y apenas aporta grasas. 
El rojo es una gran fuente de vitamina C.

CONFECCIONES
Flow / Malla  300 g / Flow / Malla 350 g / Flow / Malla  400 g / Granel

VARIEDAD: PATROL | AUDAZ | ARAEL | CARLO MAGNO | SAITANA | CAÑON

PRODUCTO
REFRIGERADO



Nuestras más de 100 ha de 
producción propia son una 
garantía para el consumidor 
ya que controlamos todo el 
proceso.

ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO / TODO EL AÑO

CALIBRE / DIÁMETRO
110-130mm GGG / 90-110mm GG / 70-90 mm G / 50-70mm M

CONFECCIONES
Flow / Malla  300 g / Flow / Malla 350 g / Flow / Malla  400 g / Granel

PRODUCTO
REFRIGERADO

P I M I E N T O
C A L I F O R N I A  N A R A N J A  

Con este color obtenemos también vitamina C, E y 
provitamina D, además de otras sustancias de acción 
antioxidante ayudando a prevenir enfermedades 
cardiovasculares. 

VARIEDAD: KUMAN



ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO / TODO EL AÑO

CALIBRE / DIÁMETRO
110-130mm GGG / 90-110mm GG / 70-90 mm G / 50-70mm M

PRODUCTO
REFRIGERADO

P I M I E N T O
C A L I F O R N I A  A M A R I L L O

El pimiento amarillo debe su color a estar en una fase 
distinta de maduración.Aporta un sabor dulce y una 
textura más suave. Además fortalece nuestro sistema 
inmunológico. 

CONFECCIONES
Flow / Malla  300 g / Flow / Malla 350 g / Flow / Malla  400 g / Granel

VARIEDAD: INSIGNIA | KAAMOS | BARRERA



ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO / TODO EL AÑO

CALIBRE / DIÁMETRO
110-130mm GGG / 90-110mm GG / 70-90 mm G / 50-70mm M

PRODUCTO
REFRIGERADO

P I M I E N T O
C A L I F O R N I A  V E R D E

Pimiento en 1ª fase de maduración.
Recomendamos su consumo en fresco ya que el 90% 
de su peso es agua, ayudando en dietas de reducción 
de peso. 

CONFECCIONES
Flow / Malla  300 g / Flow / Malla 350 g / Flow / Malla  400 g / Granel

VARIEDAD: PATROL | AUDAZ | ARAEL | CARLO MAGNO | SAITANA | CAÑON



ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO / TODO EL AÑO

El pimiento cónico se trata de un pimiento tipo italiano 
que destaca por su resistencia y alta productividad. De 
gran sabor, dulce y suave, constituye una excelente 
fuente de vitamina C.

P I M I E N T O
C Ó N I C O  R O J O

CONFECCIONES
Bolsas / Flow  180 g / 200 g / 300 g / 500 g / Granel

VARIEDAD: RIVER | SIXTO | YUKO

PRODUCTO
REFRIGERADO



El pimiento amarillo cónico se trata de un pimiento 
tipo italiano que destaca por su resistencia y alta 
productividad. De gran sabor, dulce y suave, constituye 
una excelente fuente de vitamina C.

P I M I E N T O
C Ó N I C O  A M A R I L L O

CONFECCIONES
Bolsas / Flow  180 g / 200 g / 300 g / 500 g / Granel

ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO / TODO EL AÑO

PRODUCTO
REFRIGERADO



ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO / TODO EL AÑO

PRODUCTO
REFRIGERADO

P I M I E N T O
C Ó N I C O  V E R D E  

Este otro pimiento cónico de color verde tipo italiano 
destaca por su alto contenido en vitaminas A, C y E, 
potasio, magnesio y fósforo, y pocos hidratos de 
carbono.

CONFECCIONES
Bolsas / Flow  180 g / 200 g / 300 g / 500 g / Granel

VARIEDAD: RIVER | SIXTO | YUKO



El pimiento picante es una variedad de pimiento que se destaca por su nivel de picor 
y sabor distintivo. Este pimiento, conocido por su intensidad, aporta un sabor picante 
y especiado a diversos platos. Además de su característica picante, el pimiento pican-
te también es una excelente fuente de vitamina C y otros antioxidantes beneficiosos 
para la salud. Su versatilidad en la cocina permite utilizarlo en salsas, aderezos, guisos 
y platos picantes para añadir un toque de calidez y energía. El pimiento picante es una 
opción emocionante para aquellos que disfrutan de sabores audaces y estimulantes.

P I M I E N T O
P I C A N T E

CONFECCIONES
Bolsa /Flow: 250g /5 00g / Granel

ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO / TODO EL AÑO

PRODUCTO
REFRIGERADO



ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO

CALIBRE / DIÁMETRO
MM 47-57 mm / M 57-67 mm / G 67-82 mm

CONFECCIONES
Flow 400 g / 500 g / Granel

PRODUCTO
REFRIGERADO

T O M A T E
R A M A

El tomate rama tiene características excepcionales en cuanto a sabor, olor y firmeza. 
Es redondo y consistente con un color rojo intenso. Frutos uniformes recolectados en 
su justo punto de maduración. Aspecto sano, ramo uniforme, fresco y limpio.
Su alto contenido en licopeno ayuda a prevenir el cáncer. 

VARIEDAD: RAMYLE | VENTERO | MOLIER



ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO 

CALIBRE / PESO
120-225 / 225-300 / 300-400 / 400-500

CONFECCIONES
Flow / Malla 500 g / Granel

PRODUCTO
REFRIGERADO

B E R E N J E N A

La berenjena negra de piel brillante y color intenso, 
tiene gran sabor y consistencia. 
Es rica en minerales y ácido fólico. Mejora la resistencia 
a enfermedades. 

VARIEDAD: MONTSE | VANESA



ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO 

CALIBRE / LONGITUD
P M G
14-18 / 18-21 / 21-24 / +25

C A L A B A C Í N

El calabacín de Almería es de forma alargada y fino. Son frutos de color 
verde intenso y levemente moteados, con un luminoso y fresco brillo 
natural. Apenas tiene calorías y es muy rico en fibra. Contribuye al buen 
estado de los huesos. 

CONFECCIONES
Banderola / Flow / Malla 500 g / 750 g / 1 k / Granel

VARIEDAD: GRIMSEY | LOGOS | GLORIA

PRODUCTO
REFRIGERADO



ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO / TODO EL AÑO

CONFECCIONES
Flow 500 g / 750 g / Granel

PRODUCTO
REFRIGERADO

Se trata de una variedad de pepino. Un producto muy 
saludable y nutritivo, de piel rugosa y color verde, con 
textura crujiente y muy fresco. Es uno de nuestros 
productos estrella.

P E P I N O
F R A N C É S

VARIEDAD: RENOIR | CONTADOR



ENE FEB MARZ ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO / TODO EL AÑO

CALIBRE / PESO
250-300 / 300- 350 / 350-400 / +400

CONFECCIONES
Graneles con distinto número de piezas filmadas o desnudas

PRODUCTO
REFRIGERADO

P E P I N O
H O L A N D E S

Se trata de otra variedad de pepino muy saludable y 
nutritivo. Estamos especializados en su cultivo y forma 
parte de nuestras raíces como empresa.
No es muy conocida su capacidad de disminuir el azúcar 
en sangre y su actividad anti-inflamatoria. 

VARIEDAD: RENOIR | CONTADOR



La col picuda es una variedad de col con una forma puntiaguda y compacta, que le 
confiere una apariencia única. Su sabor dulce y suave, así como su textura crujiente, 
la hacen adecuada para diversas preparaciones culinarias. Además, su contenido 
nutricional la convierte en una opción saludable y nutritiva. Ya sea en ensaladas, 
platos cocidos o como ingrediente en recetas más elaboradas, la col picuda es una 
elección versátil que añade sabor y valor nutricional a cualquier cocina.

C O L
P I C U D A

CONFECCIONES

ENE FEB MARZ ABR JUN JUL AGO SEP OCT DICMAY NOV

ÉPOCA DE CULTIVO 

PRODUCTO
REFRIGERADO

 8Pzs 800g+ - 10Pzs 600-800gr - 12Pzs 400-60gr�



La sandía mini sin pepitas es una variedad de sandía que se caracteriza por 
su tamaño compacto y la ausencia de semillas en su interior. Esta sandía 
ofrece una experiencia refrescante y deliciosa, con una pulpa jugosa y dulce 
que es perfecta para saciar la sed en los días calurosos. Además, al no tener 
semillas, ofrece mejor experiencia para consumir, ya que no es necesario 
lidiar con ellas al disfrutar de esta jugosa fruta. Su tamaño compacto la hace 
ideal para compartir y llevar como merienda saludable en cualquier ocasión.

S A N D Í A  M I N I
C O N  M I C R O S E M I L L A S

ENE FEB MARZ ABR MAY JUN AGO SEP OCT NOV DIC

ÉPOCA DE CULTIVO 

PRODUCTO
REFRIGERADO

JUL

CONFECCIONES
10/12pzs. - 12kg, 8/9 pzs. - 15kg, 7/6 pzs. -  18kg



“Del campo a la mesa”


